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Vazeny zakazniku,

dékujeme vam za zakoupeni produktu BRANDT a za to, Ze jste do néj viozili divéru.
Tento produkt jsme navrhli a vyrobili s ohledem na vas, vas Zivotni styl a vase
poZadavky tak, aby spinil vase ocekavani. Pfichazi s vice nez 60 lety zkuSenosti,
inovativnim duchem a vasni.

V neustalém Usili o lepsi uspokojeni vasich potreb je vam nase oddéleni zakaznickych
sluzeb k dispozici, aby naslouchalo a odpovidalo na vSechny vase otazky a obdrzelo
vaSe pripadné navrhy.

Navstivie naSe webové stranky www.brandt.com, kde naleznete posledni
inovace, jakoz i uzitetné a doplikové informace.

Spolecnost BRANDT vam s potéSenim mdze nabidnout kazdodenni podporu
a pomoci vam co nejlépe vyuzit vas nakup.

Oznaceni ,Origine France Garantie" zarucuje spotfebiteldm zpétnou sle-
{ dovatelnost produktu tim, Ze jim poskytuje jasné a objektivni oznageni
= plvodu. Spolecnost BRANDT je hrda na to, ze mlZe timto oznacenim
opatfit produkty vyrobené v nasich francouzskych zavodech se sidlem
v Orléans a Vendome.
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Retrouvez-nous sur ﬁ E EE

https://brandt.fr/

A Dilezité: E -

Pfed zapnutim spotfebice si prosim pozorné prectéte tento navod k obsluze, abyste
se rychle seznamili s jeho ovladanim.


https://brandt.fr/
https://www.facebook.com/BrandtElectromenager/?brand_redir=285878038443415
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BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
A UCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
Tento navod je k dispozici ke staZzeni na internetovych strankach

znacky.

Pfi prevzeti spotfebic ihned vybalte
nebo nechte vybalit. Zkontrolujte
jeho celkovy vzhled. Pfipadné
vyhrady uvedte pisemné na
dodacim listu a jednu kopii si
ponechte.

m Dulezité upozornéni:

Déti do 8 let véku a osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi
nebo osoby s nedostateCnou
zku8enosti ¢i znalostmi mohou
toto zafizeni pouzivat pouze
tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo obdrzi pfedchozi informace
0 pouzivani zafizeni a pochopi
pfipadna rizika.

— Déti sinesméji hrat se zafizenim.
Postup Cisténi a udrzby nesmi
provadét déti bez dozoru.
— Davejte pozor, aby si se
spotfebiCem nehraly déti.

VYSTRAHA:

— P¥istroj a jeho dostupné casti
jsou pfi pouzivani teplé. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych
téles uvnitf trouby. Déti do 8 let
véku museji byt udrzovany v
bezpecné vzdalenosti, nebo museji
byt pod stalym dohledem.

— Tento pristroj je zkonstruovan
pro vareni se zavienymi dvermi.
Nez spustite pyrolytické
Cisténi trouby, vyjméte vSechna
prisluSsenstvi a setfete nejvétsi
necistoty.

— Béhem funkce Cisténi se mohou
plochy zahfat vice nez pfi bézném
pouziti.

Doporu€ujeme udrzovat déti v
bezpecné vzdalenosti.

— Nepouzivejte zafizeni pro parni
Cisténi.

— Na cisténi sklenénych dvifek
trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé
kovové Skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch a
sklo by mohlo prasknout.




BEZPECNOSTNI POKYNY

VYSTRAHA :

Nez budete ménit zarovku,
ujistéte se, Ze je pfistroj odpojen
od napajeni, abyste zabranili
riziku urazu elektrickym proudem.
Ukon provedte, az spotfebic
vychladne. Pro odSroubovani
ochranného skla a zarovky pouZijte
kauCukovou rukavici, ktera usnadni
vymontovani.

Elektricka zasuvka musi byt po
instalaci pfistupna. Musi byt
umoznéno odpojeni spotiebice od
napajeci sité, bud’ prostfednictvim
zastrcky v elektrické zasuvce,
anebo zaclenénim vypinacCe
do pevnych vedeni v souladu s
pravidly instalace.

— Je-li kabel poskozeny, musi jej
z bezpecnostnich davodl vymeénit
vyrobce, jeho servisni oddéleni
nebo opravnéna osoba, aby se
predeslo nebezpeci.

Tento pfistroj maze byt
instalovan stejné tak pod plochou
nebo na sloupku, jak je znazornéno
na instala¢nim schématu.

— Umistéte troubu do nabytku
tak, aby byla zajisténa minimalni
vzdalenost 10 mm od sousedniho
kusu nabytku. Material nabytku, do
kterého vestavite troubu, musi byt
odolny vUci teplu (nebo musi byt
povrstveny takovym materialem).
Pro vétsi stabilitu upevnéte troubu

2 Srouby, které zasunete do otvoru
urcenych k tomu ucelu.

— Zafizeni se nesmi instalovat za
ozdobna dvifka, aby nedochazelo
k pfehfivani.

— Toto zafizeni je urCeno pro
pouziti v domacich a podobnych
prostfedich, jako jsou kuchynskeé
kouty urCené pro pracovniky
obchodl, kancelafi a dalSich
profesionalnich zafizeni, farmy,
pouzivani u klientad v hotelich,
motelich a dalSich ubytovacich
zafizenich, zafizeni typu
hostinskych pokoju.

— Pfi kazdém c¢isténi vnitfnich Casti
trouby musi byt trouba vypnuta.

Neménte vlastnosti tohoto
pristroje, mohlo by to byt pro vas
nebezpecné.

Po pouzZiti nepouZzivejte troubu jako
spiZz ani ke skladovani Zadnych
potieb.




VYBER UMISTENi A VESTAVBA

Uvedena schémata stanovuji kéty nabytku,
do néjz se trouba vejde.

Tento pfistroj Ize nainstalovat pod pracovni
plochu (obr. A) nebo vertikalné (obr. B).
Pozor: Ma-li nabytek otevienou zadni
stranu (pod pracovni plochou &i pfi vertikalni
instalaci), mezi sténou a prknem, na némz
trouba lezi, nesmi vzniknout prostor vétsi
nez 70 cm* (obr. C, D).

Je-li nabytek vzadu zavieny, opatiete
jeho zadni sténu otvorem o rozmérech
50 x 50 mm, ktery umozni prichod
elektrického kabelu.

A

<70 21.5>26

Instalace spotrebice

Vestavba spotiebite. Sejméte gumové kryty
a predvrtejte si v panelu nabytku otvory
o pruméru 2 mm, ¢imz se zamezi odstipnuti
dfeva z nabytku. Upevnéte troubu pomoci
2 SroubU. Vratte gumové kryty na misto.

m Doporuceni

Abyste se ujistili, ze je vase instalace
vyhovujici, nevahejte se obratit

na odbornika v oboru domacich
elektrospotiebicu.




PRIPOJENi KE ZDROJI ELEKTRICKEHO
NAPETI

Trouba musi byt pfipojena normalizovanym
napajecim kabelem s 3 vodici o prafezu 1,5
mm? (1 faze + 1 N + zem), které musi byt
pfipojeny k siti 220—240V~ prostfednictvim
normalizované elektrické zasuvky IEC
60083 nebo omnipolarniho odpojovaciho
zarizeni v souladu s pravidly instalace.
Ochranny drat (zeleno-zZluty) je napojen
na uzemnovaci svorku pfistroje a musi byt
uzemnén. Pojistka na vaSem pfistroji musi
mit hodnotu 16 A.

Neneseme odpovédnost za nehody
zplUsobené neexistujicim, vadnym nebo
nespravnym uzemnénim ¢&i nevhodnym
pfipojenim.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Obalové materialy tohoto
spotfebiCe jsou recyklovatelné.
Podilejte se na jejich recyklaci
a pfispéjte tak k ochrané Zivotniho
I prostiedi. Likvidujte je
v pfislusnych kontejnerech
ur¢enych k tomu ucelu.
Vas spotfebi¢ obsahuje i mnoho
recyklovatelnych materiald. Je proto
oznacen timto logem, které vam sdéluje, Zze
se vyfazené spotiebice nemaji misit s jinym
typem odpadu.

Instalace spotrebice

Zemé

&

o—|

erny, hnedy

— nebo ¢erveny
vodi¢

Zeleny/zluty vodic¢

m Upozornéni:

Pokud elektroinstalace vaseho
bytu vyzaduje upravu pro pfipojeni
pristroje, kontaktujte kvalifikovaného
elektrikare. Pokud trouba vykazuje
jakoukoli poruchu, odpojte pristroj
nebo vyjméte prisluSnou pojistku
z napajeciho vedeni trouby.

Prostredi

Recyklace spotfebicl, kterou zajistuje
vyrobce, se tak provadi za nejlepSich
podminek podle evropské smérnice
0 odpadech z elektrickych a elektronickych
zafizeni.

Obratte se na obecni ufad nebo na prodejce
a zeptejte se na umisténi sbérnych dvoru
pro pouzité spotfebiCe v blizkosti vaseho
bydlisté.

Dékujeme vam za spolupraci pfi ochrané
zivotniho prostfedi.



g Popis spotrebice

POPIS TROUBY
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Vodici listy (k dispozici 6 Grovni)



g Popis spotrebice

OVLADACI TLACITKA A DISPLEJ]

7
®

%)

0 Tlacitko vypnuti trouby
(dlouhy stisk)

Tladitko pro navrat zpét
(kratké stisknuti) a/nebo
Tlacitko otevieni Soupatka
(dlouhé stisknuti)

Tlacitko pro pristup do MENU
(peceni, nastaveni, minutka, cisténi)

Cas konce peceni (odlozeny
start)

D

SYMBOLY NA DISPLEJiCH

Q Displeje

e Otocny knoflik s tlacitkem uprostied
(nelze odmontovat):
- umoziuje volit programy, jeho otacenim
Ize zvySovat i snizovat hodnoty.
- umoznuje potvrdit kazdy Ukon stisk-
nutim uprostred.

) Para

vig

Skl Ulozeni peceni do paméti

Ukazatel uzaméeni tlacitek

U Ukazatel ~ uzamceni  dvirek

bé&hem pyrolyzy

Ukazatel doporucenych urovni vodicich list pro vkladané

pokrmy



g Popis spotrebice

PRISLUSENSTVI (PODLE MODELU)

- Rost s pojistkou proti preklopeni

rost mdZe byt pouzit pro vSechny plechy a
formy s potravinami ur¢enymi k peceni nebo
zapékani. Mlze se pouZivat ke grilovani
(pokladat ptimo na néj).

Zarazka proti preklopeni musi smérovat
k zadni ¢asti trouby.

- Multifunkéni odkapavaci plech
45 mm

Vsouva se do vodicich list pod rost, rukojet’
musi byt obracend ke dvitkim trouby. Za-
chytava stavu a tuk pri grilovani, mizete ho
také napustit do poloviny vodou a péct ve
vodni lazni.

- Plech na peceni 20 mm

Vsouva se do vodicich list, rukojet’ musi
byt obracena ke dvitkim trouby. Idealni
na peceni susenek, cukrovi a dortikl. Jeho
naklonéna plocha usnadiuje presunuti jed-
notlivych kouskd na podnos. Za UGcelem za-
chytavani stavy a tuku pfi grilovani jej Ize
rovnéz vlozit do vodicich list pod rost.

- Rosty pro Stavnatost

Polovi¢ni rosty pro Stavnatost se pouZzivaji
nezavisle na sobé, ale vzdy musi byt polozeny
na jednom z plechl nebo na plechu pro za-
chytdvani tuku s rukojeti proti preklopeni
obracenou k zadni Casti trouby.

PouZijete-li jen jeden rost, mlZete pokrmy
snadno polévat Stavou nashromazdénou na
plechu.

10



g Popis spotrebice

- 100% PARNI SPECIALNI JIDLO NA PODPORU POTRAVIN

DiileZité upozornéni

Pouzivejte pouze pro funkci 100%
vareni v pare. Nepouzivejte v jinych
rezimech vareni. Pied spusténim cyklu
l l cisténi pyrolyzou vyjméte nadobu z
trouby.

|

- Miska z perforované nere-
zové oceli, kterd umoziuje

odvedeni kondenzované vody z po- Z

travin, které se vkladaji na polici 6

urovné 4.
5
4
3
2

- //

—)%
H
(Ce===))] —

-- Silikonovy bryndak s podp@rnym ra-

mem. Umistéte ram na viceucelovou
odkapavaci misku o prdméru 45 mm, aby se
zachytila kondenzovana voda z potravin.
VloZte ji do spodni Urovné 1. Silikonové
tésnéni zajistuje vodotésnost dvefi.

Ujistéte se, Ze je silikonovy bryndak Varovani
v kontaktu se sklem dvefi. Po kazdém napafovani ne-
zapomeiite otfit veskerou vodu, ktera

se nachazi podél hubice ve spodni casti
dvefri.

11



g Popis spotrebice

- Systém posuvnych list

Diky systému posuvnych list je manipulace s po-
travinami praktictéjSi a snazsi, protoze plechy Ize
lehce vysunout, coz maximalné zjednodusuje
praci s nimi. Plechy mohou byt zcela vyjmuty, coz
umoziuje uplny pfistup.

Navic jejich stabilita umozZfuje pracovat a mani-
pulovat s potravinami naprosto bezpecné, coz
snizuje riziko popaleni. Budete tak moci vyjimat
pokrmy z trouby mnohem snadnéji.

MONTAZ A DEMONTAZ POSUVNYCH LIST
Po vyjmuti obou ram{ s vodicimi listami si zvolte
Uroven (2 az 5), do které chcete pfipevnit posu-
vné listy. Nasad'te levou posuvnou listu na levy
ram tak, Ze na predni a zadni ¢ast posuvné listy
vyvinete dostatecny tlak, aby 2 vystupky na boku
posuvné listy zacvakly do ramu. Stejnym zplso-
bem nasad'te pravou posuvnou listu.
POZNAMKA: Teleskopickd ¢ast posuvné liéty se
musi vysouvat smérem dopredu, takze je zarazka

obracena smérem k vam.

Nasad'te oba rdmy s vodicimi liStami na misto
a na obé posuvné listy polozte plech. Systém je
pfipraven k pouziti.
Chcete-li posuvné listy odmontovat, vyjméte
ramy s listami.
Vystupky na listé jemné zatlacte dolll, abyste
je uvolnili z rdmu. Vytdhnéte posuvnou listu
smérem k sobé.

12

Rada

Pro zamezeni uvoliiovani koure béhem
peceni tucného masa doporucujeme
piidat malé mnoZstvi vody nebo oleje
na dno plechu pro zachytavani st'avy a
tuku.

PFisIuéenstvi miize vlivem tepla
zménit tvar, coz ovSem nema vliv na
jeho funkci. Jakmile vychladne, opét se
vrati do piivodniho tvaru.




g Popis spotrebice

PLNICi SOUPATKO

- Plnici Soupatko nadrze na vodu

Pfed kazdym novym peenim v péfe se
ujistéte, Ze je nadrz na vodu naplnéna.
Kapacita nadrze je 1 litr.

PFi zahajeni peceni v konvektomatu se plnici
Soupatko otevie automaticky.

Napliite nadrz.

Ujistéte se, Ze je nadrz naplnéna na maximal-
ni Urovni.

Za timto Ucelem zkontrolujte rysku maximal-
niho naplnéni na jedné strané Soupatka.
Nasledné Soupatko rucné zaviete.

Vase trouba je pfipravena na peceni
v pare.

Doporuéeni

P¥i plnéni nadrze trva stabilizace vodni
hladiny nékolik sekund.
Podle potreby hladinu upravte.

m Diilezité upozornéni
Nepouzivejte mékcenou ani deminerali-
zovanou vodu.

mbﬁleiité upozornéni

Pred kazdym ecenim vodu
vypust'te. Doba trvani automatické-
ho vypoustéciho cyklu je cca 3 min.
Viz kapitola ,Udrzba — funkce vyprazd-
néni*.

13



PRVNINASTAVENI UVEDENIi DO PROVO-
ZU

- Volba jazyka

PFi prvnim uvedeni do provozu nebo po vypa-
dku elektrického proudu vyberte jazyk otacenim
knofliku a stiskem vybér potvrdte.

- Nastaveni Casu

Na displeji blika 12:00.

Otacenim knofliku postupné nastavte hodiny a
minuty, potvrzujte je jeho stiskem.

Nyni trouba zobrazuje Cas.

Pozn.: Pro opétovnou Upravu ¢asu viz kapitolu
+Nastaveni®.

Pfed prvnim pouzitim troubu pfiblizné
30 minut naprazdno zahfivejte na
maximalni teplotu. Mistnost musi byt dos-
tatecné odvétrana.

- Spusténi - Hlavni menu

Pro pfistup k hlavnimu menu, kdyz trouba zobra-
zuje pouze Cas, stisknéte tlacitko MENU —.
Vlyberte prvni rezim peceni: Expert.

Otacenim knofliku mlzete prochazet jednotlivé
programy:

NASTAVEN{ {Chea.
MINUTKY
v v v s pS
CISTENI s
EXPERT fui

ODBORNIK NA

i1,
PARU =l

KULINARSKY

PROVODCE
PROUVODCE
SLUZBOU STEAM A&

g Popis spotrebice

REZIMY PECENI

Podle toho, jak dobfe jste obeznameni se zpd-
sobem pripravy pozadovaného receptu, zvolte
jeden z téchto rezim@:

]

Rezim  ,EXPERT” vam umozni
pfipravit recept, u kterého si sami
mdZete zvolit typ peceni, teplotu a
dobu peceni.

Rezim  ,PARNI EXPERT” véam
umozni pripravit recept, u kterého si
sami mzete zvolit typ peceni, teplo-
tu, procento pary a dobu peceni.

Re?im ,,PARNI PROVODCE" je vhodny pro
recept, u kterého potfebujete, aby
vam trouba s pripravou pomohla.
Z nabidky si pouze vyberete druh
potraviny, jeji hmotnost a trouba se
postard o vybér nejvhodnéjsSich pa-

rametrd.

Rezim ,KONVEKTOMAT" je vhodny pro kla-
icky recept vyuzivajici paru, u néhoz potre-
bujete, aby vam trouba s pfipravou
pomohla.

Z nabidky si pouze vyberete druh
potraviny, jeji hmotnost a trouba se
postara o vybér nejvhodnéjsich parametrg.

PoZzadovany rezim potvrdite stisknutim oto¢ného
knofliku.

Pro navrat zpét (vyjma béhem peceni) stisknéte
tlacitko pro navrat £ a pro vypnuti trouby

stisknéte na nékolik sekund tlacitko vypnuti \.

14



@ REZIM EXPERT*

V tomto reZimu si miizete sami nastavit
vSechny parametry peceni — teplotu, typ
peceni i dobu peceni.

Pokud trouba zobrazuje pouze Cas,
stisknéte tlacitko MENU — pro pfechod
do hlavniho menu a poté rezim ,Expert*
potvrdte.

- V nasledujicim seznamu si otaenim
knofliku zvolte funkci peceni a stisk-
nutim ji potvrdte:

Peceni s ventildtorem
Konven¢ni peceni

EKO vaieni

Gril s ventilatorem

Spodni ohiev s ventilatorem
Variabilni gril

Udrzovani teploty
Rozmrazovani

Chiéb

Suseni

@ Shabbat

Oblibené (umoznuje ulozit do
pameéti 3 programy peceni)

Pouzivani spotrebice

REZIM ,STEAM EXPERT"

Tento zpusob peleni umoziuje
kombinovat tradi¢ni peceni v kombinaci
s parou k ziskani nadychanéjSiho a
lahodnéjsiho produktu, ktery si zachova
chut. Potraviny tak nevysychaji a udrzuji
si kfupavou konzistenci.

Stejné jako v rezimu Expert si mizete
nastavit v8echny parametry peceni a
procento pary.

V hlavnim menu vyberte rezim ,Parni
expert‘ a potvrdte.

Z nize uvedeného seznamu nasledné
vyberte nékterou funkce peéeni a pot-
vrdte:

- K vafeni pouze s parou

100% ve sluzbé Steam

*kkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkkk

- Kombinace klasického vareni kombino-
vaného s parou (kombinovany rezim):

¥ Tradi¢ni odvétravana para

) Parni gril s ventilatorem
Horkovzdus$na para

e Zregenerujte véerejsi chléb
(Doporuc¢ena doba trvani 8 mil.)

- Bageta

- Chléb

- Kulovy chléb

- Croissanty

mVarovémi

Béhem vareni se spotiebi¢ zahfiva.
Kdyz oteviete dvere, unikne horka
para. Udrzujte déti mimo dosah.
Davejte pozor, abyste nezasekli v
proudu pary.
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Pouzivani spotrebice

-100% PARNIi SPECIALNi JIDLONAPODPORU POTRAVIN

Dulezité upozornéni

Pouzivejte pouze pro funkci 100%
vareni v pare. Nepouzivejte v jinych
rezimech vareni. Pred spusténim
cyklu ¢isténi pyrolyzou vyjméte nado-
bu z trouby.

x !

- Miska z perforované ne-
rezové oceli, ktera
umoziuje odvedeni konden-
zované vody z potravin, které
se vkladaji na polici urovné 4.

| re—
N —

L

-

- Silikonovy bryndak s podplrnym

ramem. Umistéte ram na viceucelo-
vou odkapavaci misku o prdméru 45
mm, aby se zachytila kondenzovana
voda z potravin. Vlozte ji do spodni
urovné 1. Silikonové té&snéni zajistuje
vodotésnost dvefi.

Ujistéte se, Ze je silikonovy Varovani

bryndak v kontaktu se sklem dvefi. Po kazdém napafovani
nezapomeite oftfit veskerou
vodu, ktera se nachazi podél
hubice ve spodni ¢asti dvefi.
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(Expert a Parni expert)

OKAMZITE PECENI

Jakmile si vyberete a potvrdite urcitou
funkci peceni, trouba vam doporuci
jednu nebo dvé urovné.

- VlozZte pokrm do trouby na doporu¢enou
uroven.

- Znovu stisknéte otocny knoflik pro
zahajeni peceni. Teplota se ihned
zacne zvySovat.

Pozn.: Nékteré parametry |ze upravovat
(ve funkci zvoleného rezimu) pred
spusténim peceni (teplotu, dobu peceni,
procento pary a odlozeny start), viz
nasledujici kapitoly.

UPRAVA TEPLOTY

V zavislosti na zvoleném typu peceni
vam trouba doporuci idealni teplotu.

Tu mUlzete nasledujicim zpdsobem
upravit:

- Zvolte symbol teploty a poté pot-
vrdte.

- Otacenim knofliku upravte teplotu a
svou volbu potvrdte.

DOBA PECENI

MuUzete zadat dobu peceni pokrmu
zvolenim symbolu doby peceni K& a
poté nastaveni potvrdte.

Otacenim knofliku zadejte dobu peceni
a poté nastaveni potvrdte.

>

Trouba je vybavena funkci ,SMART
ASSIST*, ktera pfi nastavovani délky

PouZzivani spotrebice

programu navrhuje dobu peceni dle
zvoleného rezimu peceni. Tuto dobu
Ize upravit.

Po dosazeni pozadované teploty
peceni zaéne odpocitavani ¢asu.

PROCENTO PARY

(Pouze rezim Parni expert)

U kombinovaného pe€eni vam trouba
doporuci idealni procento pary.
Chcete-li procento zménit, vyberte sym-
bol Para a potvrdte.

Zadejte procento pary (mezi 20 a 80 %),
otacenim knofliku a poté potvrdte zvole-
nou hodnotu.

Pro 100% vareni v pafe
Trouba doporucuje 100 % paru.

Chcete-li zménit procento, vyberte symbol pary
Poté potvrd'te.

Otacenim knofliku zadejte nové procento pary (v
rozmezi 50 az 100 %)* a volbu potvrd'te.

* Kromé regenerace chleba z predchoziho dne.



(Expert a Parni expert)

PECENi S ODLOZENYM STARTEM

Pfi nastavovéani doby peceni se auto-
maticky méni ¢as konce peceni. Pokud
chcete zvolit jiny ¢as konce peceni,
muzete ho upravit.

- Vyberte symbol konce peceni a
potvrdte.

Az vyberete pozadovany ¢as konce
peceni, potvrdte dvakrat nastaveni.
Pozn.: Peleni Ize spustit i bez vybéru
doby nebo &asu konce peceni. Jak-
mile v tomto pfipadé usoudite, Ze doba
pe€eni vaseho pokrmu je dostate¢na,
pec€eni pferuste (viz kapitolu ,Vypnuti
probihajiciho peceni*).

VYPNUTi PROBIHAJICIHO PECENI

Pravé probihajici peeni lze zastavit
stisknutim oto€ného knofliku.

Na displeji se zobrazi zprava:

.Prejete si zastavit pravé probihajici
peceni?“

Pro vypnuti vyberte ,Potvrzuji“ a poté po-
tvrdte, nebo zvolte ,Odmitam* a potvrdte
pro pokracovani peceni.
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Pouzivani spotrebice

OBLIBENE
(pouze rezim Expert)

- UloZeni nastaveni peceni do paméti

Funkce ,Oblibené“ umozhuje ulozit
do paméti 3 Casto pouzivané recepty
rezimu ,Expert"”.

V rezimu Expert zvolte nejprve typ
peceni, teplotu a dobu pedeni.

Poté otacenim knofliku zvolte symbol
kd a pro uloZeni tohoto programu do
paméti volbu potvrdte.

Na displeji se pak zobrazi informace
o uloZeni téchto parametrll do paméti
nebo . Zvolte jednu z nich a
volbu potvrdte. Va§ program peceni je
nyni ulozen do paméti.

Opétovnym potvrzenim zahdgjite pec€eni.

Pozn.: Jsou-li vSechny 3 paméti jiz
obsazené, nové ukladana hodnota
nahradi jednu z dfive ulozenych
hodnot.

P¥i ukladani do paméti nelze napro-
gramovat odlozeny start.

- S funkci ,,Oblibené“ pouzivejte pro-
gram jiz ulozeny v paméti.

Jdéte do menu ,Expert” a potvrdte.

Otacenim knofliku prochazejte funkce
az k symbolu ,Oblibené g “. Potvrdte.
- Zvolte nékterou z jiZ uloZzenych paméti

BRinebo a stiskem potvrdte.

Trouba se zapne.




Pouzivani spotrebice

@ 9 FUNKCE PECENI EXPERT (podie modelu)
Q Pred kazdym pecéenim prazdnou troubu predehrejte.

Poloha Doporucena teplota Pouziti
(°C) Min.— max.

edeni 180 °C Doporucuje se pro bila masa, ryby

ventilatorem* 35 °C — 250 °C a zeleninu, aby zlstaly vlaéné. Pro
soucasné peceni nékolika pokrm0 az
ve 3 Urovnich.

Konvencéni 200 °C Doporucuje se pro maso, ryby, zeleni-
peceni 35°C = 275 °C nu, nejlépe v keramické misce.

EKO* 200 °C Tato fur?kge Seftfi engrgiiva zlélroveh
35 °C - 275 °C zachovava vlastnosti peceni. V tomto
rezimu lze péct bez predehrati trouby.

Gril 200 °C Dradbez a pecené, Stavnaté a kfupavé
s ventilatorem 100 °C - 250 °C  Ze vech stran.

Do spodni vodici listy zasunite plech
pro zachytavani tuku.

Doporucuje se pro veskerou dribez
nebo pecené, pro dobré propeceni kyt
a hovézich zeber. Umozriuje zachovat
Stavnatou strukturu rybiho masa.

Spodni ohiev 180 °C Doporucuje se pro maso, ryby, zeleni-
s ventilatorem /9 °C—250°C nu, nejlépe v keramické misce.

@
» U

* Rezim tepelné Upravy provadény v souladu s pfedpisy normy EN 60350-1: 2016 k prokazani
shody s pozadavky na oznacovani energetickymi Stitky dle smérnice EU &. 65/2014.

Nikdy nepokladejte alobal pfimo na dno trouby, akumulované teplo by
mohlo poskodit smalt.
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Pouzivani spotrebice

Poloha Doporucena teplota Pouziti
(°C) Min.— max.
@l Variabilni gril 4 Dopqruéuje se ona grilovani kotlet,
1-4 klobas, krajicl chleba, krevet

poloZenych na rostu. Pe€eni probiha
pomoci horniho topného télesa. Gril
pokryva celou plochu rostu.

Uchovani v 60 °C Doporuduje se pro kynuti chlebového
teple 35°C — 100 °C tésta, tésta na buchty, babovku.
Pecici nadobu polozime na dno
trouby, teplota nesmi prfesahnout
40 °C (ohfivani talift, rozmrazovani).

Rozmrazovani 35°C Idealni pro jemné pokrmy
0S 30 °C =50 °C (kolaCe s ovocem, s krémem...).
Rozmrazovani masa, rohlik(i apod.
probiha pfi 50 °C (maso polozte na
rost a umistéte pod néj plech, na
ktery bude odkapavat stava).

Chléb 205 °C Program doporuceny pro peceni
35 °C — 220 °C chleba. Po pfedehfati polozte
bochnik chleba na plech na peceni
— 2. uroveni. Nezapomerite polozit na
dno zapékaci misti¢ku s vodou, ktera

zajisti kfupavou a zlatavou karku.

Suseni 80 °C Program umoZzaujici vysueni nék-
35 °C—80 °C terych potravin, jako je ovoce, zele-
nina, zrna, kofenova zelenina, kofeni

a aromatické byliny. Podrobnosti
najdete v nasledujici tabulce suseni.

bez preruseni pouze 25 nebo 75 hodin

@ Shabbat 920°C Specialni sekvence: trouba pracuje
pouze pfi 90 ° C.

Doporuceni pro usporu energie.
V prabéhu peceni neotvirejte dvirka, abyste zabranili anikiim tepla.
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FUNKCE SUSENI
(pouze rezim Expert)

od

SusSeni patfi mezi nejstarsi zplsoby
uchovavani potravin. Cilem je zbavit
potraviny veskeré vody nebo jeji ¢asti,
aby se zachovala jejich vyzivna slozka
a zabranilo se mnozeni mikrobl. Suseni
zachovava vyZzivové hodnoty potra-

vin (mineraly, bilkoviny a vitaminy).
Umozriuje optimalni skladovani potravin
diky sniZeni jejich objemu a po rehydra-
taci nabizi jejich snadné pouZiti.

Pouzivejte pouze Cerstvé suroviny.
Peclivé je omyjte, nechte okapat
a osuste je.

Pouzivani spotrebice

Polozte na rost papir na peceni a na
né&j stejnomeérné rozlozte nakrajené
suroviny.

PouZijte listu na trovni 1 (mate-li vice
rostl, zasurite je na liSty na Urovnich 1
a 3).

Velmi §tavnaté suroviny béhem suseni
nékolikrat obratte. Hodnoty uvedené
v tabulce se mohou liSit v zavislosti na
typu suSenych surovin, jejich zralosti,
jejich tloustce a jejich vlhkosti.

Orientacni tabulka pro suseni potravin

i i Dobav ho- pui s .
Ovoce, zelenina a bylinky Teplota dinach Prislusenstvi
Jadrovité ovoce (platky o tloustce 80 °C 5-9 1 nebo 2 rosty
3 mm, 200 g na rost)
Peckovité ovoce (Svestky) 80 °C 8-10 1 nebo 2 rosty
Kofenova zglenlna (vr:nrkev, 'pastlnak) - 80 °C 58 1 nebo 2 rosty
nastrouhana a blansirovana
Houby nakrajené na platky 60 °C 8 1 nebo 2 rosty
Raj¢e, mango, pomeran¢, banan 60 °C 8 1 nebo 2 rodty
Cervena Fepa nakrajena na platky 60 °C 6 1 nebo 2 rosty
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REZIM ,,KUCHARSKY
PRUVODCE*

REZIM ,,KUCHARSKY
PRUVODCE + PARA*

(i

(W] KONVEKTOMAT

w

PRUVODCE VARENI
V PARE 100%

~
Wt

V téchto dvou rezimech za vas trouba
vybere vhodné parametry peceni
odpovidajici pfipravovanému pokrmu.
Jedna se o recepty s parou nebo bez ni
nebo pouze s parou (100 % para).

OKAMZITE PECENI

- V. hlavnim menu vyberte
,KUCHARSKY PRUVODCE"
+KONVEKTOMAT" a potvrdte.

Trouba vam nabidne nékolik kategorii
obsahujicich mnoho pokrmu (viz podrobny
seznam pokrmd nizZe):

- Nasledné vyberte kategorii,
,Prodavac* a vybér potvrdte.

- Vyberte si konkrétni pokrm, ktery chcete
pfipravit, napf. ,kufe“ a vybér potvrdte.

U nékterych pokrmd je nutné zadat
hmotnost (nebo velikost).

- Zobrazi se nabidka hmotnosti. Zadejte
hmotnost a potvrdte; trouba automaticky
vypoéte a zobrazi dobu peceni a Uroven
vodici listy.

- Vlozte pokrm do trouby a potvrdte.

rezim
nebo

napf.

U nékterych receptt je nutné

pred viozenim pokrmu troubu
predehrat.
Troubu Ize kdykoli v pribéhu peceni oteviit
a polévat pokrm Stavou.
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Pouzivani spotrebice

- Po uplynuti doby peceni trouba vyda zvu-
kovy signal a vypne se; displej oznami, ze
je pokrm hotovy.

PECENi S ODLOZENYM STARTEM
Chcete-li upravit ¢as konce peéeni, zvolte
symbol konce peceni a potvrdte.

Jakmile vyberete pozadovany ¢as konce
peceni, potvrdte dvakrat nastaveni.

U receptll vyzadujicich predehrati
nelze nastavit odlozeny start
peceni.



ken) DRUBEZAR
Kureci pecené
Kachna
Kachni prsa *
Krata

{:::N REZNIK
Narizovéla jehnéci plec
Méalo propec€eny hovézi steak
Stfedné propeceny hovézi steak
Hodné propeceny hovézi steak
Veprova pecené
Teleci pecené
Teleci zebra *

Rybi terina

LAHUDKAR
Lasagne
Pizza
Lotrinsky kolag

ZELINAR
Gratinované brambory

PInéna rajcata
Celé brambory

ﬁ PEKAR

Listové tésto
Krehkeé tésto
Kynuté tésto
Chléb
Bagety
Brioska
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Pouzivani spotrebice

SEZNAM POKRMU BEZ PARY

F=% CUKRAR
Kola€ s ovocem
Drobenkovy kola¢
PiSkotové tésto
Cupcake
Karamelovy krém
Cokoladova buchta
Susenky *
Kolag
Jogurtova buchta

* U nékterych receptd je nutné pred
vlozenim pokrmu troubu predehrat.

Na displeji se zobrazi informace o
nevkladani potravin, dokud nebude
trouba ohrata.

Zvukovy signal vam ohlasi konec pfe-
dehfevu, od tohoto okamziku se zacne
odpocitavat ¢as.

Vlozte pokrm do trouby na doporuenou
uroven listy.



£

|| ll SEZNAM POKRMU S PAROU

DRUBEZAR
=) Kure
Prsa *
Kachna

%) REZNIK
Jehnéci
Veprova pe€ené
Teleci peCené

Teleci svickova
Veprovy rosténec

;=]
PRODAVAC RYB

Varené ryby

Rybi nakyp

Celé ryby

Losos v tlakovém hrnci

ZELINAR

Zapékané brambory
Nadivand zelenina
Celé brambory

&: CUKRAR
Piskotové tésto
Nakypy/krémy
Biskupsky chlebicek
KoSicky
Piskot
Jablecny kola¢
Ofechovy kolac
Kokosovy nakyp

PEKAR

Chléb

Bagety
Pfedvafeny chléb
Zmrazené tésto

Regenerace starého chleba

Pouzivani spotrebice

LAHUDKAR
Lazané
Klafoutis
Kandovana zelenina
Brambory
Rizoto
Cerstva jidla
Mrazena jidla

?'E‘ ROZMRAZOVANI
0 Maso

Ryby

Chleby — dorty

* U nékterych receptt je nutné pred
vlozenim pokrmu troubu predehrat.

Na displeji se zobrazi informace o
nevkladani potravin, dokud nebude
trouba ohrata.

Zvukovy signal vam ohlasi konec pre-
dehfevu, od tohoto okamziku se zacne
odpocitavat Cas.

VloZte pokrm do trouby na doporu¢enou
uroven liSty.
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Pouzivani spotrebice

Pouzivejte pouze pro funkci 100% vareni v pare. Nepouzivejte v jinych
rezimech vareni. Pred spusténim cyklu ¢iSténi pyrolyzou vyjméte nadobu z
trouby.
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|| f';ﬁ“ SEZNAM POKRMU 100% PARA

100% PARA (PRUVODCE ZELINAR

VARENI V PARE) Kvétak
Brokolice
@ REZNIK Fazolové lusky
Kufeci prsa Mrkev nakrajena na kolecka
Krati fizky . ] Brambory nakrajené na kousky
Vepfové maso - svickova Hrasek
e Por nakrajeny na kousky
e PRODAVAC RYB Cuketa nakrajena na kousky
Celé Cerstvé ryby Dyné nakrajena na kostky
Filety z Cerstvych ryb Arty&oky
Slavky jedlé Chrest
Musle Cel 4 nat nakraiena
Krevety elerova nat nakrajena na
Humr kousky
Tykev nakrajena na kousky
Iylangold
Spenat
RZickova kapusta
| |
- |
6
5
4
3
2
1
LA |f|“| s Z q
I |I I}
. Rl !




FUNKCE NASTAVENI

V  hlavni nabidce zvolte
otadenim knofliku funkci ,NASTAVENI*
a potvrdte.

Zobrazi se jednotliva nastaveni:
- Cas, jazyk, zvuk, rezim Demo a
ovladani svétla.

Oto¢nym knoflikem zvolte pozadovanou
funkci a volbu potvrdte.
Déle nastavte parametry a potvrdte je.

Upravte hodiny a nastaveni pot-
vrdte, dale upravte minuty a znovu po-
tvrdte.

7R Jazyk

Vyberte si jazyk a potvrdte.

)

PFi pouzivani tlacitek vydava trouba zvu-
koveé signaly. Pro zachovani téchto zvu-
kovych signall zvolte ZAP, v opacném
pfipadé zvukové signaly deaktivujete
zvolenim VYP a néslednym potvrzenim.

)) Zvukovy signal

Rezim DEMO

Trouba je standardné nastavena
v hormalnim reZzimu ohfevu.
V pfipadé aktivovaného DEMO rezimu
(poloha ZAP), coz je ukazkovy rezim
vyrobkl v obchodé, se trouba nebude
ohfivat.

Pouzivani spotrebice

Pro pfepnuti trouby do normalniho rezi-
mu zvolte polohu VYP a potvrdte.

Ovladani svétla

W 7obrazi se dvé volby nastaveni:
Poloha ZAP, svétlo zlstava béhem
peceni rozsvicené (s vyjimkou rezimu
EKO).
Poloha AUTO, svétlo se pfi pe€eni po
90 sekundach zhasne.
Zvolte polohu a potvrdte.

Po 90 sekundach bez zasahu uzi-
mvatele se jas displeje ztlumi v
zajmu snizeni spotieby energie,
svétlo trouby zhasne (je-li v rezimu
»AUTO%),
Jednim stiskem tlacitka pro navrat
zpét = nebo tlacitka menu — se ob-
novi jas displeje a pripadné se aktivu-
je svétlo v priibéhu peceni.
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UZAMGENI OVLADACIHO

PANELU
Détska pojistka

Tisknéte soucasné tlacitka pro navrat
=) a menu =, dokud se na displeji
nezobrazi symbol zamku =

Ovladaci tlacitka Ize zamknout

v pribéhu peceni i pfi vypnuté troubé.

FUNKCE MINUTKA

Tuto funkci Ize pouzit pouze
tehdy, kdyz je trouba vypnuta.

- V hlavni nabidce zvolte otacenim

knofliku funkci ,MINUTKA" a potvrdte.

Na displeji se zobrazi 0OmO00s.
Nastavte minutku ota¢enim knofliku,

nastavenou hodnotu potvrdte stisknutim

a vzapéti se spusti odpocitavani.
Jakmile &as vyprsi, zazni zvukovy

signal. Chcete-li odpocitavani zastavit,

stisknéte libovolné tlacitko.

Pouzivani spotrebice

POZNAMKA: Zistane aktivni pouze
tlagitko vypnuti ©.

Chcete-li ovladaci tlacitka odemknout,
tisknéte soudasné tladitka pro navrat &
a menu —, dokud symbol o] , displeje
nezmizi.

Pozn.: Naprogramovani minutky Ize
kdykoli zménit nebo zrusit.

Chcete-li zrusit nastaveni minutky,
vratte se do menu minutky a nastavte
OmO0s.

Pokud v prubéhu odpocitavani stisknete
otocny knoflik, minutka se zastavi.
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Péce o spotiebic a jeho cisténi

CISTENIi A UDRZBA:

VNEJSi POVRCH

Pouzijte meékky hadfik napustény
prostfedkem na myti oken. Nepouzivejte
krémoveé Cistici prostfedky ani draténku.

DEMONTAZ VODICICH LIST

Bo¢ni strany s vodicimi liStami:
Nadzvednéte pfedni ¢ast ramu s liStami,
zatla¢te na cely ram a vyjméte hacek na
predni strané z jeho ulozeni. Potom za
ram jemné zatahnéte smérem k sobé,
abyste uvolnili i zadni hacky. Vyjméte
tak obé listy.

VNITRNi PLOCHY SKEL

Pred ¢isténim vnitfnich skel demontujte
dvifka. Pfed vyjmutim skel odstrarite
z vnitfni Casti skel pfebyteCny tuk
pomoci jemného hadfiku a prostfedku
na myti nadobi.

EUpozornéni

Na cisténi sklenénych dvifek trouby
nepouzivejte abrazivni Cistici
prostiedky, abrazivni houbi¢ky nebo
tvrdé kovové skrabky, protoze byste
mohli poskrabat jejich povrch a sklo
by mohlo prasknout.

DEMONTAZ A OPETOVNA MONTAZ
DVIREK

Zcela otevriete dvifka trouby a zablokujte
je pomoci plastové zarazky dodané
s troubou v plastovém sacku.

Vyjméte prvni nacvaknuté sklo:
Pomoci druhé =zarazky (nebo
Sroubovaku) zatlaéte do zafezl

a sklo vycvaknéte.
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Péce o spotiebic a jeho cisténi

Dvifka jsou vybavena dvéma
dodate&nymi skly, ktera jsou na kazdé
strané opatfena ¢&ernou pryZovou
pFickou.

1

Je-li to nutné, vyjméte je a vyCistéte.
Neponofujte skla do vody. Oplachnéte
je pod tekouci vodou a otfete hadfikem
bez chlupu.

Po vycisténi znovu nasadte 4 pryzové
zarazky zelenou Sipkou smérem nahoru
a skla opét nainstalujte.

Posledni sklo nasadte na kovové
zarazky a zacvaknéte je. Strana
s napisem ,PYROLYTIC“ musi byt
obracena smérem k vam a napis musi
byt citelny.

!

Y

|

L

~
A\

=

Vyjméte plastovou zarazku.
Vs spotiebic je opét provozuschopny.
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VYMENA ZAROVKY

Upozornéni

Nez budete ménit Zzarovku,
ujistéte se, ze je pristroj odpojen od
napajeni, abyste zabranili riziku trazu
elektrickym proudem. Ukon provedte,
az spotrebic vychladne.

Technické udaje zarovky:
25 W, 220-240 V~, 300 °C, G9.

AN

o~
7

Nefunkéni zarovku mizete vyménit sami.
OdSroubujte ochranné sklo a vyjméte
Zarovku (pouzijte k tomu kaucukovou
rukavici, ktera usnadni vymontovani).
VlozZte novou Zarovku a znovu nasadte
ochranné sklo.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj
tfidy energetické ucinnosti G.
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Lol FUNKCE CISTENI
+¢' (vnitfek trouby)
Nez zahdjite cisténi trouby
pyrolyzou, vyjméte z ni veSkeré
prisluSenstvi a vodici listy. Je velmi
dilezité, aby byla béhem cisténi
pyrolyzou z trouby odstranéna
veskera prislusenstvi neslucitelna s
pyrolyzou (posuvné listy, plech na
pecivo, chromované rosty) a rovnéz
vSechny nadoby.

SAMOCISTENI PYROLYZOU

Tato trouba je vybavena funkci
samocisténi pyrolyzou:

Pyrolyza je cyklus, pfi kterém se vnitfek
trouby zahfeje na velmi vysokou teplotu,
¢imz lze odstranit v8echny necistoty,
jako jsou pfipecené kousky pokrmd
nebo tuk.

Nez spustite pyrolytické Cisténi trouby,
odstrarite z trouby vétsi pfipecené zbytky
potravin. Odstrante prebyte¢ny tuk na
dvitkach pomoci navihéené houbicky.

V zajmu bezpecnosti muze toto Cisténi
probihat pouze tehdy, jsou-li dvifka
automaticky zablokovana. Dvitka pak
nelze otevfit.

PROVEDENi SAMOCISTICIHO
CYKLU

K dispozici jsou tfi cykly pyrolyzy. Doby
jsou pfednastavené a nelze je upravit.



Péce o spotiebic a jeho cisténi

Pyro Express: do 59 minut

Tato specialni funkce vyuziva
teplo nashromazdéné pfi pfedchozim
peceni k rychlému automatickému
¢isténi vnitfku trouby. Mirné zaSpinénou
troubu vycisti za necelou hodinu.
Elektronické sledovani teploty v troubé
ur€i, zda je zbytkové teplo v troubé
dostacujici k zajisténi dobrého vysledku
¢isténi. V opacném pfipadé se automa-
ticky spusti pyrolyza trvajici 1:30 h.

1:30haz2:15h

A
pro Cisténi umoznujici usporu

energie.

K

Pyro Auto: v rozmezi

Pyro Turbo: do 2:00 h

slouzi k dukladnéj$imu cisténi
vnittku trouby.

OKAMZITE SAMOCISTENI
V hlavnim menu vyberte funkci

,CISTENI" a potvrdte.

- Vyberte nejvhodnéjdi  cyklus
samocisténi, napf. Pyro Turbo, a
potvrdte.

Spusti se pyrolyza. Odpocitavani doby
se zahaji ihned po potvrzeni nastaveni.
Bé&hem pyrolyzy se na programovaci je-
dnotce zobrazi symbol oznamujici,
Ze dvitka jsou zablokovana.

Po skonceni pyrolyzy blika 0:00.

Po kazdé pyrolyze nasleduje 30minu-
tova faze ochlazovani, béhem této doby
nelze troubu pouzivat.
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Po vychladnuti trouby setiete
vihkym hadfikem bily popel.
Trouba je €ista a Ize v ni znovu libo-

volné péct.

SAMOCISTENI S ODLOZENYM
STARTEM

Postupujte podle pokynd uvedenych v
pfedchozim odstavci.

- Vyb symbol ¢asu konce (odloZeny
start) a poté potvrdte.

- Nastavte oto¢nym knoflikem
pozadovany ¢as konce pyrolyzy a
dvakrat potvrdte.

Za nékolik sekund se trouba pfepne do
pohotovostniho rezimu a zacatek py-
rolyzy je odlozen tak, aby byla ukonce-
na v naprogramovany cas.

Po ukonceni pyrolyzy vypnéte troubu
stisknutim tlagitka .



Péce o spotiebic a jeho cisténi

FUNKCE VYPRAZDNENI
(nadrze na vodu)

——
L]

Pred kazdym pecenim je nutné
vodu vypustit.

Vypusténi je vS8ak mozné provést mimo
peceni.

Za timto ucelem vyberte moZnost
,Cisténi“ v hlavnim menu a potvrdte.

- Vyberte cyklus ,Vypusténi“ a potvrdte.
Soupatko se otevre.

- Vyberte nékterou ze 2 moznosti
vypusténi, SPEED nebo AUTO (viz
podrobnosti nize) a postupuje stejnym
zpUsobem jako pfi automatickém
vypusténi po peceni.

Automatické vypusténi po peceni:
Na konci kazdého peceni v pare vam
trouba navrhne vyprazdnéni nadrze.
Muzete zvolit, Ze vypusténi neprovedete
vybérem moznosti ,Odmitam® (Je
refuse) a potvrzenim. Jinak zvolte
~Souhlasim® (J’accepte).

Poté vyberte moznost vypusténi SPEED
nebo AUTO a potvrdte.

Soupatko se automaticky pfi

vypusténi otevre.
Q_) Vypusténi SPEED:
Pouze v pfipadé, ze uzivatel chce
okamzité znovu zahdjit peceni v
pare.
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Cas vypusténi je cca 20 sekund.

Vypusténi AUTO:

Umozhuje Uplné vypusténi kotle
a nadrze, aby se zabranilo jevu stojaté
vody.
Cas vypuséténi je cca 2 az 3 min.

Pod Soupatko umistéte dostatecné
velkou nadobu (minimalné 1 litr) pro
zachyceni vody.

Potvrdte vypusténi stisknutim knofliku.
Na displeji se zobrazi ¢as potfebny pro
vypusténi.

Po dokonceni vypusténi se na displeji
zobrazi Om 0s. Ru¢né zavrete Soupatko.




Péce o spotiebic a jeho cisténi

FUNKCE ODSTRANOVANI
VODNiHO KAMENE KOTLE
(parniho kotle)

Odstranovani vodniho kamene
kotle je Cistici proces, pfi némz se
odstranuje vodni kamen z kotle.
Vodni kédmen byste méli z kotle
odstrafiovat pravidelné.

Jakmile trouba zobrazi hlaseni ,je
doporu¢eno odstranéni vodniho
kamene“, muzete zvolit, Ze to nebude
provedeno volbou ,Odmitam“ a
potvrzenim.

Budete mit mozZnost spustit jesté 5
peceni — poté jiz nebude mozno provést
funkci ,s parou“. Nicméné, pokud se
zobrazi zprava ,povinné odstranéni
vodniho kamene®, je nutné tak ucinit

vybérem moznosti ,Souhlasim® a
potvrzenim.
m Dulezité upozornéni

Kdyz se na displeji zobrazi

hlaseni ,,povinné odstranéni vodniho
kamene“, je nutné bezpodminecéné
provést odstranéni vodniho kamene
z kotle.

Pro odstranéni vodniho kamene vyberte
moznost ,CISTENI“ v hlavnim menu a
potvrdte.

- Vyberte cyklus ,Odstranéni vodniho
kamene*“ a potvrdte.

Soupétko se otevie automaticky.

Postupujte krok za krokem.
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KROK 1: VYPUSTENI

Pod Soupatko umistéte dostatec¢né
velkou nadobu (minimalné 1 litr) pro
zachyceni vody a potvrdte.

- Spusti se cyklus ,Vypusténi“, ktery trva
3 min 30 s.

KROK 2: CISTENI

- Nalije 110 ml nefedéného bilého octa
do nadrze.

- Ruéné zavrete Soupatko. Spusti se
cyklus ,Cisténi, ktery trva 30 minut.
Na konci cyklu se nadoba automaticky
otevfe.

KROK 3: PROPLACH

Naplnte nadrz vodou az na MAXIMUM.
- Umistéte pod Soupatko nadobu a
potvrdte.

- Spusti se cyklus ,Proplach®, ktery trva
3 min 30 s.

KROK 4: VYPUSTENI

Je zapotiebi druhy proplach; naplrite
nadrz vodou az na MAXIMUM.

- Umistéte pod Soupatko nadobu a
potvrdte.

- Spusti se cyklus ,Vypusténi“, ktery trva
3 min 30 s.

Na konci cyklu je odstranéni vodniho
kamene dokonceno.

Zazni zvukovy signal. Ruéné zavrete
Soupatko. VasSe trouba je opét
provozuschopna.




Redeni ptipadnych problémd

- Zobrazi se udaj ,,AS“ (Auto Stop —
automatické vypnuti).

Tato funkce vypne vyhfivani trouby,
pokud to zapomenete udélat sami. Nas-
tavte troubu do polohy VYPNUTO.

- Kéd chyby zaéinajici pismenem ,,F“.
Trouba zjistila zavadu.

Troubu na 30 minut vypnéte. Pokud po-
tize pFetrvavaji, minimalné na minutu
troubu odpojte z elektrické sité.

Pokud potize nezmizi, kontaktujte ser-
visni oddéleni.

- Trouba nehieje. Zkontrolujte, zda je
trouba Ffadné pfipojena a zda jeji pojistka
neni mimo provoz. Zkontrolujte, zda neni
na troubé nastaveny rezim ,DEMO* (viz
nabidku nastaveni).

- Zarovka trouby je nefunkéni. Vymérite
Z4rovku nebo pojistku.

Zkontrolujte, zda je trouba Ffadné pfipo-
jena.

- Chladici ventilator se toc€i i po vypnuti
trouby. Nejedna se o zavadu, ventilator
muze pracovat na odvétrani trouby az
hodinu po konci peceni. Pracuje-li delSi
dobu, kontaktujte servisni oddéleni.

- Neprobiha ¢isténi pyrolyzou. Zkontro-
lujte, zda jsou zaviena dvifka. Pokud
potize pfetrvavaji, obratte se na servisni
oddéleni.

- Na displeji blika symbol uzaméeni
dvifek. Porucha blokovani dvefi, obratte
se na servisni oddéleni.

- Na dné trouby se nachazi voda.
Kotel je zaneseny vodnim kamenem. Pos-
tupujte podle pokynt pro ODSTRANENI
VODNIHO KAMENE. Pokud zavada trva,
kontaktujte poprodejni servis.
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Poprodejni servis

OPRAVY

Pfipadné zasahy na vaSem pfistroji
musi provadét kvalifikovany odbornik
s vyhradnim zastoupenim znacky. Pokud nam
budete telefonovat, méjte pfi ruce veSkeré
potiebné Udaje tykajici se vaSeho pfistroje
(obchodni oznaceni, servisni oznaceni,
sériové Cislo), urychlite tak vyfizeni své
zadosti. Tyto informace naleznete na typovém
Stitku.

a
SERVICE: TYPE: m

f CEE

Nr Made in France

B: Obchodni oznaceni
C: Servisni udaje
H: Vyrobni Cislo

POZNAMKA:

* Ve snaze trvale nase vyrobky zlepSovat si
vyhrazujeme pravo provadét u jejich tech-
nickych, funk&nich &i estetickych vlastnosti
jakékoli zmény souvisejici pravé s tech-
nickym vyvojem.

35



* *
|Z| Doba
POKRMY 7 7 Pripravy
2 2
Veprova pecené (1 kg) 200 2 190 2 60
Teleci pecené (1 kg) 200 2 190 2 60-70
Hovézi pecené (1 kg) 240 2 200 | 2 30-40
= Jehnégi (stehno, plec 2,5 kg) 220 2 220 2 200 2 210 2 60
5 Driibez (1 kg) 200 [ 3| 220 | 3 210 | 3 185 | 3 60
> KuFeci stehna 220 3 210 3 20-30
Veprova / teleci kotlety 210 3 20-30
Hovézi zebro (1 kg) 210 3 210 3 20-30
Skopové kotlety 210 3 20-30
2 Grilované ryby 275 4 15-20
é Varené ryby (prazma) 200 | 3 190 | 3 30-35
Ryby smazené v papilot& (v papife) 220 3 200 | 3 15-20
N |Gratinovana zelenina (vafena) 275 2 30
E Krélovska gratinovana zelenina 200 3 180 | 3 45
2 [Lasagne 200 | 3 180 | 3 45
> |Pingné rajeata 170 | 3 170 | 3 30
Savojsky - Janovsky piskot 180 3 180 4 85}
Svinuty pigkot 220 3 180 | 2 | 190 | 3 5-10
Briogka 180 3 200 3 180 3 180 | 3 35-45
Brownies 180 2 180 | 2 20-25
Cake - Ctyfi &tvrtiny 180 3 180 3 180 | 3 45-50
Bublanina 200 3 190 | 3 30-35
m Cookies 175 3 170 | 3 15-20
2‘ Kugelhopf 180 | 2 40-45
O  |sn&hové pusinky 100 | 4 100 | 4 | 100 | 4 60-70
Madeleinky 220 3 210 | 3 5-10
Palené tésto 200 3 180 3 200 | 3 30-40
Cajové peéivo z listkového tésta 220 3 200 | 3 5-10
Savarin 180 3 175 3 180 3 30-35
Dort z maslového tésta 200 1 200 | 1 30-40
Dort z jemného listkového tésta 215 1 200 | 1 20-25
Pastika zapékana v hlinéné misce 200 2 190 | 2 80-100
Pizza 240 1 15-18
2 |Quiches 190 1 180 1 190 1 35-40
§' Nékyp 180 | 2 50
™ |Kolage pinéné masem 200 | 2 190 | 2 40-45
Chleba 220 2 220 | 2 30-40
Topinky 275 |4-5 2-3
Pged vloZzenim do trouby musi v8echna masa zustat nejméni 1 hodinu na okolni teploti. * podle modelu

m P@ED VLOZENIM POKRMU TROUBU P@EDEH@EJTE

EKVIVALENCE : EISLA C

EiSLA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 max.
°C 30 60 90 120 150 180 210 240 275
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TESTY FUNKCNICH SCHOPNOSTI V SOULADU S NORMOU CEI 60350

POTRAVINA 'P“EEgém STUPE N POZOROVANI °c CASmin. | Predehfivani
Susenky (8.4.1) 5 plochy 45 mm 150 30-40 ANO
Susenky (8.4.1) 5 plochy 45 mm 150 25-35 ANO
Susenky (8.4.1) : 2+5 plochy 45 mm + mfizka 150 25-45 ANO
Susenky (8.4.1) 3 plochy 45 mm 175 25-35 ANO
Susenky (8.4.1) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 160 30-40 ANO

Malé kolace (8.4.2) ; 5 plochy 45 mm 170 25-35 ANO
Malé kolage (8.4.2) N 5 plochy 45 mm 170 25-35 ANO
Malé kolage (8.4.2) = 2+5 plochy 45 mm + mfizka 170 20-40 ANO
Malé kolage (8.4.2) 3 plochy 45 mm 170 25-35 ANO
Malé kolage (8.4.2) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 170 25-35 ANO
Mékky kola& bez tuku (8.5.1) 4 mfizka 150 30-40 ANO
Mekky kolag bez tuku (8.5.1) 4 miizka 150 30-40 ANO
M&kky kolaé bez tuku (8.5.1) |2t | 2+5 plochy 45 mm + mfizka 150 30-40 ANO
Mékky kola& bez tuku (8.5.1) 3 mfizka 150 30-40 ANO
Mekky kolag bez tuku (8.5.1) 2+5 plochy 45 mm + mfizka 150 30-40 ANO
Jablkovy kolag (8.5.2) : 1 miizka 170 90-120 ANO
Jablkovy kolag (8.5.2) : 1 miizka 170 90-120 ANO
Jablkovy kolag (8.5.2) 3 mfizka 180 90-120 ANO
Zape&eny povrch (9.2.2) W 5 miizka 275 3-6 ANO

* podle modelu

POZNAMKA: Pii ohfevech ve 2 tirovnich Ize potraviny vyndat v riznych éasech.

Ingredience:

Troubu pfedehfejte p

i funkce hor

Recept s kvasnicemi (podle modelu)
@ Mouka 2 kg e Voda 1 240 ml e S{il 40 g 4 baleni suseného drozdi
Tésto smichejte mixérem a kvasnice nechte vykynout v troubé.

Postup: Recepty s tésty z kvasnic. Tésto vylejte na pevnou teplovzdornou plochu,
vyjméte vysuvny systém a vlozte plech do spodni &sti.

$ného ohfevu na teplotu 40-50 °C po dobu 5

minut. Vypnéte troubu a nechte tésto po dobu 25-30 minut dojit. VyuZivate zbylého tepla.
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