SKUTECNA INOVACE'!

VYNIKAJICi VYSLEDEK

AUTOMATICKY

PENIC MLEKA XL 2000

Prihledné viko proti ————————2,
preteceni o

Nerezové drzadlo
s mékkou povrchovou

a L IS upravou
Neprilnava vnitini 2

vrstva s vyznacenim
max. hladiny pro kazdy
napoj

Oddélitelny zpén

Ovladaci tlacitka
3 pIné automatické
programy — pouze
jedno stlaceni tladitka

Podstavec 360°

Pokud milujete mléénou pénu,
zamilujete si i novy KRUPS XL 2000
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CAFFE LATTE

3/5 mléka + 1/5 kavy
+ 1/5 naslehaného mléka

HORKE MLEKO
Horké mléko bez prepaleni

tvofi vice nez 90% mléka
améné nez 10% pény

CAPPUCCINO
1/3 mléka + 1/3 kavy
+ 1/3 naslehaného mléka

Pfiprava: Priprava:

nalijte 60 ml mléka ¢ nalijte 120 ml mléka
do pénice *) do pénice *)
stisknéte tladitko stisknéte tladitko
prelijte smés mlééné prelijte smés mlé&né pény
pény a horkého mléka a horkého mléka do vysoké
do pripraveného $alku sklenice

Priprava:

nalijte 200 ml mléka
do pénice *)
stisknéte tladitko
prelijte horké mléko
do vysoké sklenice

* pridejte 60 ml espresa * pridejte 40 ml espresa * servirujte
* servirujte, napoj ma idealni * servirujte, napoj ma idealni
teplotu teplotu

*) Muzete pouZivat (Gerstvé) pasterizované mléko, nebo mléko upravené technologii UHT, polotugné nebo
plnotucné vychlazené mléko nebo mléko majici pokojovou teplotu. PouZivejte pouze sklenice urcené pro servirovani horkych ndpoji

Dodavatel: Groupe SEB Central-Europe Kft, H-2040 Budadrs, Taviro Koz 4, Hungary. Vyobrazeni v tomto letaku jsou pouze ilustracni a mohou se lisit od skutecnosti.
Groupe SEB Central-Europe Kft si vyhrazuje pravo zmény technicke specifikace bez predchoziho upozornéni. Tiskové chyby a technicke parametry jsou vyhrazeny.
www.krups.cz

KRUPS

Frothing Control

Patentovana technologie

Perfektni mlécna péna jedinym stiskem tlacitka

KRUPS

Beyond reason.




PERFEKTNIi MLECNA PENA NAVRZENO A PROVERENO OPRAVDOVYMI ODBORNIKY

JEDINYM STISKEM TLACITKA SNADNO SE POUZIVA - SNADNO SE CISTI

Pouhym stisknutim tlacitka! o Snadné myti

{ Potfebujete pénu pro Cappuccino, 8 K R U P S Nepfilnavy povrch umoziiuje
Caffe Latte, nebo jen horké mléko &‘% Frothing Control snadné a rychlé gigténi
na pripravu dalSich kavovych spe- pod tekouci vodou.

cialit? Tento pristroj je elektronicky Patentovana technologie
(“ ; Fizen tak, aby presné zarudil spravné
- - slozeni a teplotu mléka a pény.
3 kroky k perfektni mlééné péné 3 programy Cira radost
{\__ ) Patentovana technologie KRUPS umoziiuje perfektni a rychlé napénéni mléka s automatickym ukonéenim Hutna, jemné pdrezni mlééna péna.

Cappuccino
cca 50 % teplého mléka
cca 50 % mlé&né pény

Muzete zpracovat az 150 ml mléka 3
Caffe Latte

cca 80 % teplého mléka
cca 20 % mlééné pény
Muzete zpracovat az 225 ml mléka

Teplé mléko

Muzete zpracovat az 300 ml teplého
mléka pro pripravu mlééné

kavy nebo kakaa

CRCRO

Nalijte mléko ... ... zvolte program... ... servirujte



